Theobroma cacao = Kakaobaum

Helmat: |
Tropen vonMittel- und SUdamerika
Anbaugebiete:
Wie der Kaffee, wird auch der Kakao in ollen Tropen in der
 Aquatorndhe kultiviert.
Geschichte: _
Im 16: Jahrhundert importierten die Spanier die ersten
Kakaofrichte nach Europa. Erst in der zweiten Halfte des 19.
~ Jahrhunderts stieg die Nachfrage sprunghaft an. Um den
Bedarf zu decken, pflanzfen die Spanier Kakaoplantagen in
-allen Tropenteilen an.
Botanik:
Die BlUten entfalten sich auf BlUtenpolstern sowonhl am Stamm
und an stdrkeren Asten (Kaulifloriey cls auch auf Zwelgen
(Ramiflorie).
Ernte:
Die Frichte werden von Hand gepflickt. Danach entnimmt
man die Samen dem Fruchtfieisch, fermentiert und trocknet sie

-und verpackt sie fir den Export.
~ Verwendung:

Die Azteken nutzten die Samen als Nahrung und als
Lahlungsmittel. Durch ein komplexes Verfahren werden die

fermentierten Kakaobohnen zu Kakaogetrdnken und zu
- Schokolade weiter verorbeﬁet



